Fiche technique

FT-072021

LUC
Dormanceé
A

L'ESSENTIEL

FOIE GRAS DE CANARD ENTIER MI-CUIT CABERNET POIVRE 500 G
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COMPOSITION

Foie gras de canard, Cabernet - 1% ( vin rouge), poivre mignonnette 1.16% (poivre 5 baies) sel, Céteaux du Layon, sucre , Fleur de sel
nitrite de sodium. Viande origine France

de Noirmoutier, antioxydant:

ALLERGENES

ascorbate de sodium,

conservateur

Absence

CONSERVATION

Température de conservation : ACONSERVER ENTRE 0 ET 4°C

DLC:90]j

CONDITIONNEMENT / LOGISTIQUE

Unité de conditionnement
Poids net unitaire
Dimensions du produit
Poids net du colis

Poids brut du colis
Dimension du carton
Colis / Couche

Ala piéce Nombre de Couches / Palette
0.50 kg Nombre de Colis / Palette
Dimension Palette
4.00 kg DUN214 Colis
4.00 kg DUN14 Palette
PCB
Code VL

VALEURS NUTRITIONNELLES ET ENERGETIQUES (pour 100g)

13274760813482
23274760813489
X8

1

CARACTERISTIQUES MICROBIOLOGIQUES

Energie 2042 kJ
soit 495 kcal Flore aérobie mésophile (FAM) <10000/g
Matieres grasses 509 Entérobactéries Abs/1g
Dont acides gras saturés 229 Staphylococcus aureus Abs/1g
Glucides 339 Anaérobies sulfito-réducteurs Abs/1g
Dont sucres 229 Salmonelles Abs/25¢g
Protéines 8¢ Coliformes totaux Abs/1g
Sel 1g
CODE ARTICLE
CODE ARTICLE u.v. TYPE POIDS
550143 0.500 kg Poids fixe
GENCOD (EAN13) GENCOD (EAN7 Poids) GENCOD (EANY Prix)
3274760813485
SOUS-VIDE SOUS ATMOSPHERE MODIFIEE | AGREMENT COMMUNAUTAIRE
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